
世界で一番長く三ツ星に輝き続けており、現代フランス料理の生みの親でもあるポール･ボキューズ氏により1987年、
「ボキューズ･ドール国際料理コンクール」が設立されました。「プロの間で開催される多くの料理コンクールがあるのに、
公衆の目の前で繰り広げられるコンクールはない。調理ブースを作り、世界中の若いシェフ達に料理を競わせ、審査員達に
はガストロノミー界のスターを集めよう。そして、全てを観客席の目の前で行うのだ。」
ポール･ボキューズのこの呼びかけに多くのシェフが賛同し、ガストロミーの街フランス･リヨンにて1987年に第1回大会が
開催されます。料理業界のみならず世界中のジャーナリストやテレビ･ラジオ等のメディアも注目する華 し々い開幕でした。
それから約30年。
2年に1度の開催で名だたるシェフを多数輩出したボキューズ･ドール国際料理コンクールは、世界中のシェフや世界
24ヵ国の出場国に支えられ、美食イベントの代名詞としてアイディアや技術の集結のみならずフランス料理界の発展･
向上にも貢献する世界屈指の料理コンクールに成長しました。
優勝までの道のりは長く厳しいものですが、世界のガストロノミーに触れ 、多くのシェフのアイデンティティを感じ、
そして自国の文化や恵まれた食材を見つめなおす、キュイジニエ（料理人）にとって最高の舞台なのです。

■ ボキューズ・ドール国際 料理コンクールとは…

ポール・ボキューズ
Paul Bocuse

ボキューズ・ドール創始者。
1926 年、リヨン近郊に料理人の子として生まれる。
10 代から料理修業を始め、リヨンの名レストラン『ラ・ピラミッド』にて、
伝説の料理人フェルナン・ポワン氏の薫陶を受ける。
1960 年に『レストラン ボキューズ』を構え、ミシュランの星を次々に獲得。
1965 年以来、 世 界で 一 番 長く三ツ星 に輝き続 けている。 現 代フランス
料理の生みの親であり、全ての料理人にとっての憧れであり、神に近い存在。



16 歳にして料理の道に入る。 幼少の頃から家の料理の手伝いをするうち
に料理に対して興味を覚え、中学卒業後、武蔵野調理師専門学校に入学。16
歳で ｢シェラトン・グランデ・トーキョー ベイ｣ に 入 社し、 パティシエを
４ 年 間 勤めた後、同ホテル内メインダイニングである ｢ザ・サミット｣ に
てフランス料 理を学 ぶ 傍ら、 休日を利 用し、 都 内 有名店の厨房に立ち経
験を積む。26 歳で渡仏し、 約 3 年半の間、 数々の星付きレストランで修
行を重ね、 南仏モンペリエの「ル・ジャルダン・デ・ サンス」で 天 才 料

理人と謳われる双子のオーナーシェフ、ジャック＆ローラン・プルセル氏に感銘を受け師事。両氏の強い推薦に
より、「 ル・ジャルダン・ デ・ サンス」 の 東 京 店、「 サンス・ エ ･ サ ヴ ー ル 」 オ ープンと同 時 に 帰 国し副料理
長に就任、翌年には料理長に就任する。伝統的な技法に裏づけされた斬新な素材の組み合わせ、それらが作り出
す軽やかさが長谷川料理の特徴。2007 年のボキューズ・ドールでは、日本人初の 6 位入賞を果たし、日本人のア
イデンティティを表現するフランス料理の在り方を指し示した。料理の実力に加え、持ち前のリーダーシップから、
2012 年大阪・中之島の超大型店「ラ・フェット ひらまつ」 の料理長に就任し、連日満席のレストランとして、大
阪におけるフランス料理店の地位を築き上げた。

日本代表シェフ

長谷川  幸太郎
（株 式 会 社ひらまつ）

TEAM

JAPAN

アジア・パシフィック大陸予選
日本／シンガポール／中国

韓国／オーストラリア

ヨーロッパ大陸予選
フランス／ハンガリー／ノルウェー

スイス／スウェーデン／アイスランド
オランダ／フィンランド／ベルギー

デンマーク／エストニア

ラテンアメリカ予選
ブラジル／ウルグアイ

グアテマラ

特別出場枠
カナダ／アメリカ

ボキューズ・ドール
国際料理コンクール2017
2017年1月24日（火）・25日（水）
参加国数：60ヵ国（そのうち本選出場国：24ヵ国） 



ポスター募集要 項

ベスト・プロモーション・ポスター賞とは

募集テーマ 応募者が自由に設定
 2017年1月にフランスリヨンにて開催されるボキューズ・ドール国際料理コンクールに挑む日本代表シェフを応援する 
 とともに、日本のフランス料理を世界に発信するメッセージを自由に表現して下さい。
 ※ボキューズ・ドール国際料理コンクールに関する情報は、w w w. b o cu s e d o rj a p o n . j p/  でご覧頂けます。

締切 2016年10月31日（月）

賞 ◆グランプリ（1点）　副賞：ひらまつ共通ディナー券　ペアチケット
 ・ボキューズ・ドールJAPANの公式活動に使用。スポンサー企業への配布、各社で展示。
 ・ボキューズドール国際料理コンクールにて展示。『ボキューズドール国際料理コンクール ベストプロモーション・ポスター賞』に出展。

 ◆準グランプリ（1点）　副賞：ひらまつ共通ランチ券　ペアチケット
 ※ご利用店舗はこちら　https://www.hiramatsurestaurant.jp/restaurant/

応募方法 下記を　bocusedor@hiramatsu.co.jp　までお送り下さい。
 ① ポスターデータ：サイズ400mm×600mm（PDF）　
 ② 氏名（フリガナ）、学校名、学部名、学科名、学年、電話番号、E-mailをメールに記入
 ※データ量が10MBを超える場合はデータ転送サービス（例：宅ファイル便／ファイヤーストレージ／ギガファイル便等）をご利用下さい。
 ※ロゴなどの素材については公式HP（ w w w. b o cuse dor jap on. jp/）よりダウンロードしご使用下さい。 

審査員 一般社団法人ボキューズ・ドールJAPAN

結果発表 2016年11月頃、受賞者へ個別に通知

著作権の扱い ご応募いただいた作品の返却は致しかねますのでご了承下さい。
 ご応募頂いたデザインに関する著作権等の知的財産権およびその他一切の権利は、ボキューズ・ドールJAPANに帰属するものとします。
 ご応募頂いたデザインの展示・公表・複製および使用等に関する権利は、ボキューズ・ドールJAPANに帰属するものとします。

主催 一般社団法人ボキューズ・ドールJAPAN

問い合わせ先 一般社団法人ボキューズ・ドールJAPAN 事務局
 150-0013 東京都渋谷区恵比寿4-17-3 5F　TEL. 03-5793-8812（株式会社ひらまつ内） Mail. bocusedor@hiramatsu.co.jp

ボキューズ・ドール国際料理コンクールに挑む世界24ヵ国のポスターから、代表シェフ応援や自国のPRに優れた1枚に
贈られる『ベスト・プロモーション・ポスター賞』。
ボキューズ・ドール公式HPにて世界中の人々の投票により選ばれる、まさしく世界に挑戦するポスター賞です。

ポスター賞選考の流れ
12月～大会開催までの期間、ボキューズ・ドール国際料理コンクール公式HPに参加24カ国の代表ポスターが掲載され、
世界中の人々により審査・投票。
ボキューズ・ドール国際料理コンクール グランドフィナーレにて、グランプリ発表・表彰。（大会参加のシェフや関係者に授与）
発表・表彰式は世界中に生中継にて放映されます。　　
グランプリ作品はボキューズ・ドール国際料理コンクール歴代ベストポスター賞として登録されます。



過去ポスター例

2015 グランプリ作品 2013 グランプリ作品


