MERCREDI 4 JUIN 2008
Le Chetjaponais Yasuji SASKI, vamqueur
du premier Bocuse d'or Asia

D 29 au 21 mar 2008, le premier Bocuse d'Or Asia a réunit 10
pays sur le salon Gommet World Shanghai, a Fudong Expo, en
Chine. Organisé par GL Events-Sepelcom, cet événement est I'une
des etapes d'un développement initie en 2005 et qu consiste a
etablir des sélections continentales pour le Bocuse " Or. L objectit
est d cuwnr e plus prestigiens concours cubhaire mondial a de
nouveaux pays et de leur donner une chance d entrer dans le club
trés conwotte des plus grandes nations gastronotmicques. Sur dix payvs
en cotnpetition, quatre seront sélectionnés a Lyon pour la finale dans
le cadre du Sitha Ce nouweau concours est appelé a deverur un
evenetment culinaire majeur en Asie. Le lauréat recevra ainsi le titre
de « Champion astatique du Bocusze d Or». Les dix pays en
compettion pour cet évenement sont : la Chine, I'Inde, I'Tndonésie,
le Japon, le Liban, 1la Malatsie, Smgapour, la Corée du Sud, la
Thailande, le Vietnam. Le théme du concours etait un plat de

podsson avec deux garnitures.

Le président du Jury est monsieur Terte IMEE, Eocuse d or 1255,
avec monsieur Otto WEIBEL, Chef du Eaffles a Smgapour,
madame Lm Tang, Vice présidente de assoctation des cuisines de

_hine.

La premiere place du podium est attribuée au chef japonais Tasup
SASET(10000€), suwi en devsiéme position par le chef malaisien
Farcuk B OTHMATT (7500£), et la troisiéme place par le chef
sthgapourien Jason TAT (S000E),

Les plats primés, les portraits des chefs peuvent tre consultés avec
le lien ci-aprés
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